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Instapmodel voor horecamachines 
met kwaliteitsonderdelen die 
normaal alleen in duurdere 

broertjes voorkomen. Zwaar 
uitgevoerd met E61 en 

warmtewisselaar. Eenvoudig in 
gebruik en snel op temperatuur. 

 
 
De Pulser is een perfecte espressomachine 
voor thuisgebruik of kleinhoreca. Espresso 
en alle andere koffiesoorten worden een 
dagelijks genoegen. Complete hete 
drankenmachine met mogelijkheden voor 
thee, hete melk of cacao. Eenvoudig te 
installeren: water toevoegen, stekker 
erin...even opwarmen en klaar voor 
gebruik! Met unieke Nederlandse 
gebruiksaanwijzing en gebruikerstips. 
 
 
Complete Uitrusting 

 Professionele E61-zetgroep en 
warmtewisselaar. 

 Stoompijp en kokend watertap voor thee, 
hete melk en cacao.  

 Grote koperen boiler en leidingen. 
 Geïsoleerde boiler. Zo blijft de warmte in 

de boiler. Dit bespaart energie en voorkomt 
het overmatig heet worden van de 
machine.  

 Professionele pomp (15 bar). 
 Groot waterreservoir (circa 3 liter). 
 Automatische ontkalker. Er loopt alleen 

“schoon water” door de machine. 
Resultaat: verbetering van de koffiesmaak 
en levensduur van de machine.  

 Laagwater beveiliging. Automatische 
uitschakeling als het waterreservoir leeg 
raakt. Dit voorkomt defecten aan de pomp. 

 Groot plateau voor de verwarming kopjes. 
 Druiprek van circa 0,7 liter. 

 
Technische specificaties 

 Afmetingen: 24 cm B, 42 cm D, 41cm H  
 1,8 liter koperen boiler  
 1200 Watt verwarmingselement  
 20 kg  
 230 Volt 

 
 

 
 
 
 

 
Meegeleverde accessoires 

 Zwaar verchroomde portafilter (E61, 58 
mm) 

 Een- en tweekops koffiefilter 
 Blindfilter voor reiniging van de zetgroep   
 Antikalkfilter 
 Koffiestamper 

 
 
 
 
Geschikt voor Pads 
De Pulser is tevens ideaal voor gebruikers van pads 
of ESE servings. Casa Barista biedt hiervoor een 
unieke oplossing: een speciale pad adapter voor de 
zetgroep. Zo ontstaat de “best of both worlds”: de 
kwaliteit en veelzijdigheid van een horecamachine 
gecombineerd met het gemak van pads. 


